
GLUTENFREI!
FÜR ALLE, DIE AUF GLUTEN, ABER NICHT AUF GESCHMACK VERZICHTEN WOLLEN...

Die clevere Pizza Lösung.
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Ø 28cm230g

Ø 28cm
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HIGHLIGHTS
 Maismehl und glutenfreie Weizenstärke

  für echten Pizzageschmack
 Teig mit langer Reifezeit – traditionell hergestellt in  

  einer italienischen Manufaktur
 Perfekt auch für jede Ofentechnik
 Tiefgekühlt für maximale Frische und

  gleichbleibende Qualität

VORTEILE AUF EINEN BLICK
 100 % glutenfrei
 Backfertig & tiefgekühlt  – sofort einsatzbereit
 Vielseitig belegbar – ob klassisch, vegan oder kreativ

GLUTENFREI STORY
Immer mehr Menschen in Deutschland entscheiden sich be-
wusst für eine glutenfreie Ernährung – sei es aus gesund-
heitlichen Gründen wie Zöliakie oder Unverträglichkeit, oder 
einfach, weil sie sich damit wohler fühlen. Für genau diese 
Gäste bieten wir jetzt exklusiv einen hochwertigen glutenfreien 
Premium-Pizzaboden an. In enger Zusammenarbeit mit einem 
italienischen Partner, der sich seit 2010 auf die Herstellung 
glutenfreier Produkte spezialisiert hat, setzen wir auf Qualität, 
die man schmeckt – ganz ohne Gluten.

HOLEN SIE SICH
MEHR INFOS ODER

GLEICH EINEN TERMIN
ZUM PROBEBACKEN!


