


UNSER
PIZZABODEN.
• in bayerisch Schwaben produziert
• mit reinen Zutaten - so regional wie möglich
• langzeitgereifter Teig
• ohne Konservierungssto� e & Geschmacksverstärker
• klassische Weizenvariante oder 100% Dinkel

UNSER SORTIMENT.

INNOVATION
TRIFFT TRADITION.
• gefrorene Rohteigböden in Pizzabäcker-Qualität
• sofort und von jedem Mitarbeiter zu verarbeiten
• immer gut & immer schnell
• kein Auftauen nötig

OB WIRTSHAUS,
BÄCKEREI
ODER FREIZEITPARK.
Jede Gastronomie kann mit unseren Böden
seinen Gästen leckerste Pizza servieren.
Probieren Sie es aus.

natürlich vegan  lecker

0 33cm

0 30cm

0 28cm

AUS WEIZEN
UND DINKEL
ERHÄLTLICH

200g

NUR AUS
DINKEL

ERHÄLTLICH

0 38cm

AUS WEIZEN
UND DINKEL
ERHÄLTLICH

29 x 39cm

Weitere Größen auf Anfrage!



UNSER SNACK
KONZEPT.
Die Lösung für die schnelle Pizza auf die Hand.
Ideal für: Schnellrestaurants, Bäckereien, Tankstellen,
Erlebnisgastronomie, Freizeitparks oder Hallen-/
und Freizeitbäder.

...und so einfach gehts

» VORBACKEN
» PRÄSENTIEREN
» ABVERKAUFEN

IHRE
VORTEILE.
• Alles aus einer Hand
• einfaches Handling
• Personalersparnis
• gleichbleibende Qualität

0 38cm

WIR EMPFEHLEN.
Unseren Pizzaboden

mit 38cm Durchmesser
(portioniert in 4 Stücke)

HOLEN SIE SICH
MEHR INFOS ODER

GLEICH EINEN TERMIN
ZUM PROBEBACKEN!

AUS WEIZEN
UND DINKEL
ERHÄLTLICH

ohne Fachpersonal immer verkaufsbereit schnelle Abwicklung




